
Menu for 
At the Roman Table: A Culinary Adventure at the Getty Villa 

Thursday, July 14 and Friday, July 15, 2011 
(menu as of May 31, 2011; subject to change) 

 

Starters 

Calf’s Kidney stuffed with Coriander, Fennel Seed, and Pine Nuts 
calf’s kidney, pine nuts, fennel seed, fresh coriander, black pepper, pigs caul fat                                               
fish sauce, olive oil 
 
Oysters with oenogarum  
fish sauce, white wine, honey, black pepper, ground celery seed                   
 
Chicken Meatballs with a Dill and Rice‐infused Sauce 
Meatballs: chicken, pheasant, sweet wine, black pepper, fish sauce, egg, bread crumbs, dill  
 
hydrogarum (cooking liquor): pepper corns, fish sauce, sweet wine, water, Spanish 
camomile, celery leaves                                             
 
Sauce: chicken stock, fresh green dill, black pepper, salt, celery seed, arborio rice, defrutum 
(boiled and flavoured grape juice)  
 
Cucumber in a Mint‐and‐Honey Dressing 
cucumber, honey, fish sauce, vinegar, black pepper, mint                                                         
 
Sweet‐and‐Sour Egg and Leek Dipping Sauce with Crudités  
cumin, myrtle berries, black pepper, parsley, leek, eggs, honey, white wine vinegar, olive oil, 
fish sauce 
 
Traditional White Spelt Loaf 
spelt flour, bread flour, yeast 
 

Middle course   

Zucchini Stuffed with Calf’s Sweetbread, Dressed with oenogarum and Served with Mixed 
Greens 
zucchini, calf’s sweetbread, oregano, lovage, fish sauce, eggs, black pepper, mixed baby 
greens 
 
Sea Bass Fillets in a Green Herb Sauce 
sea bass, fresh fennel, coriander, mint, rue, lovage, honey, fish sauce, oil, black pepper 

 
 



 
Main 
 
porcellum hortolanum: Whole Stuffed Roasted Pig 
Stuffing: chicken, pork, eggs, cumin, fennel seed, oregano, savoury or thyme, pine nuts, 
parsley, pepper corns, pepper, salt, bread crumbs 
 
Beans in a Honey‐Mustard Sauce 
black‐ eyed peas, pine nuts, honey, whole grain mustard, rue, parsley, cumin, white wine 
vinegar, white wine, black pepper, fish sauce 
 
Shredded Cabbage and Leek with Coriander and Caraway 
white cabbage, coriander, leek, olive oil, black pepper, caraway, fish sauce 

 
Dessert 
 
libum: Honey‐infused Cake Served with Apricot Patina 
ricotta, eggs, flour, figs, white wine, honey, dessert wine, defrutum (boiled and flavoured 
grape juice), cumin, black pepper, apricots 
 
gastris: Sesame Sweetmeat 
almonds, walnuts, hazelnuts, poppy seeds, sesame seeds, honey, black pepper 


